


Tartare de St Jacques en chaud et froid, crème Dubarry
ou

Foie Gras mi-cuit au vin chaud

Bûche de Noël coco passion
ou 

Entremet marron glacé façon Mont-Blanc

Filet de turbot, clémentines rôties, purée de panais,
crème de champagne

ou
Poularde blanche, riz vénéré comme un risotto,

émulsion truffée

80€

Au restaurant Le Trèfle
Hors 

Boissons

5€
 de crédits de

jeux offerts



Bricks de brie et jambon
melange de jeunes pousses gourmandes

Bûche de Noël aux fruits  rouges 

Dos de cabillaud, purée de pommes de terre
crème acidulée

ou
Filet de pouet, frites généreuses

 jus de volaille réduit

30€

Au restaurant Le Trèfle

Hors 
Boissons

un jouet
offert



Croustillant de homard, houmous de pois chiche verts,
pickles de graines de moutarde, huile de yuzu

Sphère en chocolat, ganache au chocolat-café et insert
pistache 

St Jacques flambées au gin, purée de patates douces au
timut et fruit de la passion

149€

Au restaurant Le Trèfle

Crème brulée de foie gras et sangria
oeuf de caille poché

Filet de veau rôti, jus émulsionné au foie gras, légumes
glacés à la truffe

Une coupe de
champagne

&
côtillons

Avec
boissons

5€ de
crédits de

jeux offerts

Coupe de champagne Jacquart Mosaïque

Verre de vin Domaine du Cleray - val de loire
igp - sauvignon

verre de vin Domaine du cleray - Val de loire
igp - Chardonnay

verre de vin domaine Saint Paul - pays d’oc IGP
grenache et syrah 

verre de vin châteaux montus et bouscassé -
côtes de gascogne igp - merlot tanat

Café ou thé



30€

Au restaurant Le Trèfle
 ou au Salon Ango avec
spectacle cabaret (+20€)

Avec
Boissons

Une coupe de
Champomy 

&
côtillons

Bricks de brie et jambon
melange de jeunes pousses gourmandes

Bûche de Noël aux fruits  rouges 

Dos de cabillaud, purée de pommes de terre
crème acidulée

ou
Filet de pouet, frites généreuses

 jus de volaille réduit



Croustillant de homard, houmous de pois chiche verts,
pickles de graines de moutarde, huile de yuzu

Sphère en chocolat, ganache au chocolat-café et insert
pistache 

Filet de turbot rôti, risotto d’épeautre, émulsion au
parmesan

189€

Au salon Ango avec
spectacle Cabaret

Crème brulée de foie gras et sangria
oeuf de caille poché

Coupe de champagne Jacquart Mosaïque

Verre de vin Domaine du Cleray - val de loire
igp - sauvignon

verre de vin Domaine du cleray - Val de loire
igp - Chardonnay

Ballotine de veau à la pistache, sauce suprême truffée
et légumes glacés

verre de vin domaine Saint Paul - pays d’oc IGP
grenache et syrah 

verre de vin châteaux montus et bouscassé -
côtes de gascogne igp - merlot tanat

Café ou thé

Une coupe de
champagne

&
côtillons

Avec
boissons

5€ de
crédits de

jeux offerts





3 boulevard de verdun
76200 Dieppe

02-32-14-48-00

www.casino-dieppe.partouche.com


