
Soufflé de moules, queues de crevettes rôties
sur fondue de chicon parfumée au curry

ou
Foie gras de canard du Sud Ouest,

sa compotée d’oignon & pain brioché
-

Duo de saumon et Saint Jacques
en croûte d’herbes au coulis de crustacés

ou
Jambonneau de canard rôti
& son jus corsé au romarin

-
Nougat glacé aux fruits rouges

ou
Pain perdu et brunoise d’ananas rôti

parfumé au rhum

t

60€ 
par personne, hors boissons

MENU DE LA SAINT VALENTIN
14 février 2026


