
Feuilleté de ris de veau, champignons des bois
ou

6 huîtres chaudes aux 3 sabayons : 
champagne, agrumes, fromage

Granité normand (cidre et pomme)

MENU DE LA SAINT SYLVESTRE
31 décembre 2025

Cocktail avec ou sans alcool & Assiette Patience (trilogie de foie gras)

Sauté de sanglier Grand Veneur
ou

Rosace de lotte et Saint Jacques, coulis d’asperge
ou

Plateau de fruits de mer :
6 huîtres, 6 crevettes, 1/2 tourteau, 3 langoustines & bulots

Supplément 1/2 homard 22€

Café et coupe de champagne

Florentin et meringue italienne, crème de citron

110€ par personne
Réservation au 02 35 10 38 90


