HUMHRD BlEU

Food & \/\/me

Menu de la Saint SVWBS"B ﬂ‘IIOIX 'I

Diner dansant du 31 Décembre 2025 : 145€ / personne ( hors b0|ssons) ‘

Couwpe de Chhampagne & Muse en me/i/ve’ *

DELICE DE CRABE - o
Fraicheur de concombre et ricotta . i AN ) f‘

7 X i . N :"»
Entrée - i

CASSOLETTE DE FETE s
Riz de veau, dés de foie gras et morilles '

ou A

FRATCHEUR I0DEE, AGRUMES ET PASSION | -
Carpaccio de Saint-Jacques, fruit de la passion, citron vert et piment

Plot

TERRE D’EXCEPTION )
Filet de boeuf facon Rossini, pommes dauphine et jus corse

ou
HARMONIE MARINE )
Demi-homard roti, bisque et risotto crémeux au safran

Fromage

. DUO SUCRE-SALE L. T
Tarte fine []Ulrﬂ et Fourle d’ Amnﬂrt salade f”SBe Bt huile de noix . S

Dessert .
DE LA SAINT SYLVESTRE |



HﬂMﬂHIl BlEU

~ Food & \/\/u/\e

Menu de la Saint SVWBS"B (ﬂ’IOIX 2
Formule Fruits de Mer :

Diner dansant du 31 Décembre 2025 : 145€ / personne ( hors boi'ss'oi:-];s;;)'w‘: i

Coupe de Clhampagne & MW&&WM

DELICE DE CRABE . L.
Fraicheur de concombre et ricotta : - e '}“'?J

Assiette royale de o mer

1/» HOMARD, 3 HUITRES, 3 LANGOUSTINES, 6 CREVETTES ROSES, BULOTS, : - B -.'l
BIGORNEAUX, 1 OURSIN ET 10 G. DE CAVIAR 4 et

Fromage

DUO SUCRE-SALE
Tarte fine poire et Fourle d’Ambert, salade frisée et huile de noix

Dessert

DE LA SAINT SYLVESTRE



