COLLEGE CULINAIRE
oF FRANCE

Menus

Servis le Samedi 24 Décembre « a Emporter »
Servis au Restaurant le 31 Décembre au soir & « a Empoter »

DINER A EMPORTER EN 5 SERVICES 79.00€

Gourmandises Salées, Entrée, Plat, Fromages, Dessert
Les commandes a Emporter sont a retirer le 24 Décembre entre 14h00 & 17h00
Les commandes a Emporter sont a retirer le 31 Décembre entre 14h00 & 17h00

DINER EN 6 SERVICES 139.00€

Gourmandises Salées, Entrée, Sorbet, Plat, Fromages, Dessert
Avec Caviar Daurenki de la maison Petrossian « 10 gr » + 21,00€

DINER EN 8 SERVICES 176.00€

Gourmandises Salées, 2 Entrées, Sorbet, 2 Plats, Fromages, Dessert
Avec Caviar Daurenki de la maison Petrossian « 10 gr » + 21,00€



Gourmandises Salées

A L’inspiration du Chef

Entrées

Carpaccio de St Jacques
Citron Caviar, Vinaigrette Pamplemousse, Salade d’herbes fraiches

Ris de veau croustillant
Champignons des sous-bois, Jus poivré

Sorbet

Framboise, Prosecco

Plats

Pigeon croustillant
Jus crémé au vin blanc et a la Morille
Mousseline de potimarron, Oignon farci autour de la pomme de terre

Cassolette de Gambas & homard

Légumes fondants, jus crémé de crustacés
Vinaigrette combawa menthe, herbes fraiches acidulés

Fromage

Chariot de Fromages de chez Steven « Fromagerie du Vieux Marché »
Servis sur salade, vinaigrette a la noisette

Dessert

Notre version de la Buche
Autour du Chocolat, d’agrumes en plusieurs textures



