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FECAMP



& (ain Peanrecce

Choucroute de la mer 15.00 €
gambas saumon, cabillaud, crevelle, st Jacques

Choucroute Alsacienne 13.00 €
jarrel poitrine, saucisse

Choucroute confit canard el jarrel 12.00 €

Burger du Pays de Cauy, frites maisons. 13.00 €
veau, oignon, camembert lomale, salade

Mafmm

La formule « anl"> 15.00€

Entrée du jour + Plat du jour + Fromage ou Dessert du jour

La Formule « > 12.00€
Entrée du jour + Plat du jour
ou

Plat du jour + fromage ou Dessert du jour
[Jervi uniquement du lundi midi au samedi midl; hors jours fériés]

La formule « %’m P v 7.50€

iplat +1 dessert + 1 boisson

Plat : steak haché, pates bolognaise, a la carbonara
ou filet de poisson

Dessert : Riz au lait, mousse au chocolal, salade de fruit
ou glace




Terrine de foie gras au naturel el ses condiments
ou
Saumon mariné gravlax
ou
Salade Cauchoise
(camembert, feuville de brick, pomme fruit,tomate]

o
(AN
Filet de boeuf, sauce au choix
ou
Cole de veau gralinée au camembert

ou
Pavé de Cabillaud, sauce au cidre

p

Assiette de fromagqes de Normandie

Moelleux au chocolal, créme anglaise
ou
Créme brulée a la vanille

ou
Crumble aux Pommes, créme fraiche

27.00 €
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Entrée du jour 4.50 €

Terrine du moment et sa confiture d’oignons 5.90 €
Terrine de foie gras maison au naturel et ses condimenis........... 14.00 €
Soupe de poissons el sa garniture 7.00€
Assiette de charculeries 6.00€
Escargots de Bourgogne (4] 8.00€
Saumon mariné gravlay 7.00€

HNow «Holaotew

Salade 3 fromages (Camembert, chévre, Pont 'Evéque]........ 11.00€

Salade Terre et Mer [saumon mariné, canard fumé,

jambon sec, gambas] 13.50 €
Salade folle [canard fumé, jambon sec, foie gras de canard,

tomate, poires confites) 15.50 €

Salade Cauchoise (Camembert, feuille de brick, pomme fruit,

tomate, noiy) 11.00 €
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Sole Meuniére 19.50 €
Brandade de Morue 12.00 €
Pavé de cabillaud, sauce cidre 13.00€
Dos de saumon grillé au pesto 11.00 €
Now /Ufonrtow

Plat du jour. 10.00 €
Entrecdte de boeuf grillée (250g]) 17.00 €
Filet de boeuf 18.00 €
Andouillette AAAAA 13.00 €
Confit de canard 12.00 €
Céle de veau gralinée au camembert 14.00€
Travers de Porc 15.00 €
Tartare de Bosuf. 13.50€
Magret de Canard au miel el au cidre 14.00 €

Sauce au choix:
au poivre, au bley, béarnaise, barbecue, dijonnaise,
miel el jus de pomme.

Aocosnspiagnasmant—

Frites maison, pomme de lerre sautées, riz, pales, léqumes.




M/ c/cz:ama,fe,¢ Wam

Palale avec salade en accompagnement

el créme fraiche aux herbes .......... 10.50 €

....et avec 1 dessert au choix 12.50 €

(riz au lait, mousse au chocolal, fromage blanc, salade de fruit frais)

Palale CAUCHOISE :

lardon fumé, pomme fruil, camembert fondu.

.~ Palate SAVOYARDE :

#.,. jambon blanc el jambon sec, tomale,
"
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fromage a racletle.

Patate FECAMPOISE :

Cabillaud, crevetle, moule, sauce normande.

Patate auxy 3 FROMAGES :

raclette, camemberl reblochon.

Ko o ter

Tagliatelles a la Carbonara................... 11.00 €
Tagliatelles a la Bolognaise.............ooo 11.00 €
Tagliatelles aux légumes............... 10.00 €

(Courgetles, tomales marinées, gorgonzola, aubergines,

huile d'Olive]
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N :\%}! Assielle de fromages de Normandie...5.50 €
Y

Ma&w/uﬁ‘

Dessert du jour sur U'ardoise.............cooooi 4.20 €
Moelleux au chocolal, créme anglaise......................... 5.50 €
Créme brulée a la cassonade..........coooooiiiiiiie, 5.20 €
Tarte Tatin, créme fraiche ..., 5.50 €
Mousse au chocolal ... 4.20 €
Salade de fruils frais..........ooooooviii 4.20 €
Riz au laib. 4.20 €
Fromage blanc ... 4.20 €
Crumble aux pommes, créme fraiche ... 4.60 €
Profiteroles au chocolal ..., 5.50 €
Pain perdu auy pommes............cooooiiii 4.50 €
Banana splib........ 5.50 €
Poire Belle Héléne............oooooiiiiii 5.50 €
Café/Caramel ou chocolal liégeois.......ccoceinnn. 5.50 €

Café gourmand.............ciii 7.50 €




Cocktail Normandy, 15cl 6.00 €
(Bénédicline, Rhum ambré, crément]

Coupe de Champagne,12cl 6.00€

Wir royal, 12 cl 6.00€
Américano Maison, 10 cl 6.00€
Whisky, 4 cl 3.90€
Baby, 2 cl 2.00€
Glenfiddich, 4 cl 6.00 €
Jack Daniel’s, 4 cl 6.00€
Kir vin blanc, 12 cl 3.90 €
Pommeau, 5 cl 3.90€
Pastis, Ricard, 2 cl 3.80€
Porto rouge ou blanc, 5 cl 3.90€
Marlinirouge oublanc,5¢cl  3.90€
Muscat , 5 cl 3.90€
Pineau, 5 cl 3.90€
Campari, 5 cl 3.90€
Vodka, 5 cl 3.90€
Gin, 5cl 3.90€
Malibu, 5 cl 3.90€
Suze 3.90 €

Cidre brul®, 75 cl 8.60 €
Cidre brut*, 50 cl 6.90 €
Cidre brut*, 25 cl 3.90€
Cidre brut*, verre 12 cl 2.00 €
Champagne®, 75 cl 38.00 €
Besseral de Bellefon 52.00€
(Cuvée desMoines) 75 cl

Expresso 1.60€
Décaféiné 1.80 €
Grand café 2.50€
Thé, Infusion 2.50€
Chocolat 2.50€
Capuccino 3.20€
Irish coffee 5.50€
Grog 5.00€

HNoo Aoncnvosur

Ice Tea, 25cl
Coca-Cola, 33cl
Coca 0, 33 cl
Cocalight, 33 cl
Orangina, 25 cl
Schweppes , 20 cl
Limonade, 20 cl
Jus de fruils, 20 cl

2.90 €
2.90€
2.90 €
2.90€
2.90 €
2.90 €
2.60 €
2.60€

(Ananas, raisin, pomme , orange,

pamplemousse, abricot]
1/4 Vittel, 25 cl
Perrier, 33 cl

Evian, 50 cl

Badoit, 50 cl

Evian, 100 cl

Badoit, 100 cl

HNow Acceer

Licorne Pression, 25 cl
Afligem pression, 25 cl
Heineken, 25 cl
Pelforth, 33 cl
Grimbergen, 33 cl
Buckler, 25 cl
Carlsberg, 33 cl

Bénédicline, B&D , 4 cl
Calvados, 4 cl

Calvadoshorsd’age, 4 cl

Armagnac, 4 cl

Cognac, 4cl

Gelt 27/Gel 31, 4 cl

Eau de vie, 4 cl

Poire William, Mirabelle]
ointreau, 4 cl

Grand Marnier; 4 cl
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2.10€
2.90 €
2.60 €
2.80 €
3.30€
3.60€

2.80€
3.60€
3.90€
3.90 €
3.90€
2.60€
3.90 €

5.60 €
5.30€
8.640€
5.30 €
5.30 €
5.30€
5.30 €

5.30€
5.30€

Réalisation : Colorine Communication - 02 35 27 22 22
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